
 

Menu I (tradycyjne) 

Obiad:  

 rosół z makaronem  

 kotlet schabowy panierowany w sezamie, kotlet  de volaille, pieczony filet z 

kurczaka, pulpeciki mielone z pieczarkami  

ziemniaczki z wody  

bukiet surówek, sałatka grecka, kapusta pekińska  

 

Deser:  

kawa, ciasto, lody  

 

Przekąski zimne:  

półmisek wiejski wędlin z sosem chrzanowym  

galantyna z kurczaka z żurawiną  

galaretka drobiowa  

schab ze śliwką w galarecie  

śledź w oleju  

ryba po grecku  

sałatka jarzynowa na szynce  

jajko na plasterku pomidora z sosem czosnkowym  

pomidor, ogórek, papryka konserwowa, pieczarki marynowane  

 

Dania gorące:  

boeuf strogonow 

udka z kurczaka z frytkami i bukietem surówek,  

zrazy w sosie myśliwskim z kluskami śląskimi  

krokiet z barszczem  
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Menu II 

Obiad: 

zupa (krem) z warzyw z ptysiami lub grzankami 
bulion z kulkami mięsa 
kotlet drobiowy zapiekany z serem żółtym, ananasem i żurawiną  
roladki drobiowe z morelą owinięte boczkiem  
podudzia z kurczaka pieczone 
kasza 
ziemniaki klasyczne 
kluski śląskie 
sałata wiosenna ( pomidory, ogórki, cebula, sałata), 
buraczki 
 
Deser: 

kawa 
ciasto 
galaretka z bitą śmietaną i owocami 
 
Przekąski zimne: 

 
śledź po węgiersku lub marynowany 
koreczki śledziowe 
łosoś wędzony polędwica ze słonecznikiem w galarecie 
sałatka kalafiorowa,  
sałatka z tuńczyka  
szynka po holendersku  
półmisek wiejskich wędlin 
schab ze śliwką w galarecie 
 
Dodatki gorące: 

krokiet z barszczem  
bigos 
szaszłyki 
barszcz czerwony (paluszki, krokiety, babeczki) 
forszmak  
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Menu III 
 

Obiad: 

krem z kołdunami litewskimi  
zupa galicyjska  
rolada drobiowa z papryką 
karkówka z grilla (z sosem czosnkowym) 
ryż 
ziemniaki zapiekane 
kulki ziemniaczane smażone w oleju  

sałatka wielowarzywna (z majonezem) 
sałatka grecka 

kapusta pekińska 

Deser:  

kawa 
ciasto  

sałatka owocowa 
 

Przekąski zimne: 

 

śledzie po japońsku 

śledź w śmietanie po żydowsku 

tatar z łososia 

galaretka drobiowa  
schab w galarecie  
koreczki serowe 

ryba po grecku  
sałatka jarzynowa 
sałatka porowa  

Dania gorące:  

udka z kurczaka z frytkami i bukietem surówek,  
zrazy w sosie myśliwskim z kluskami śląskimi  
bogracz (z wieprzowiny) 
żurek w chlebie 
flaki wołowe 
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Menu IV 
 

Obiad: 
Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym 
Krem z brokuł z groszkiem ptysiowym 
Polędwiczki w sosie grzybowym z opiekanymi ziemniaczkami i gotowanymi 
warzywami  
Panierowany schab z serem i warzywami podany z ziemniakami z wody i surówkami 

 Deser: 

Kawa 
Ciasta 
 Kulki lodowe podawane z owocami z bitą śmietaną i polewą czekoladową 
  
  
 Zimne przekąski  

 

schab nadziewany śliwką kalifornijską,  

pieczeń z mięsa mielonego, 

sałatka caprese 

deska serów dojrzewających 

fajitas z mięsem i warzywami 

tym baliki z łososia 

pieczarki panierowane 

rolada z kaczki w sosie czosnkowym 

galaretka wieprzowo/drobiowa 

sałatka z ryżem i kurczakiem 

 
Dania gorące: 

 
szaszłyk drobiowy z pieczarkami i warzywami  podany z kulkami ryżowymi  
potrawka z kurczaka w jarzynach 
pierogi z okrasą 
pieczone żeberka w sosie miodowo winnym 
żurek staropolski z białą kiełbasą i jajkiem 
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